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La presse parle de nous ! 

Ma première visite de la semaine a été pour voir Clotilde
Davenne et goûter ses 2021 et 2020. En 2021, elle a réussi
à vinifier presque toutes ses appellations habituelles, avec
des rendements très variables, précisés à côté de chaque
vin. Elle a commencé le 25 septembre, ramassant les
rouges tôt pour éviter l'apparition de la pourriture, et la
plupart des vins ont eu besoin d'un petit degré de
chaptalisation. Rien n'a encore été mis en bouteille, mais
beaucoup ont été déjà préparés - à condition qu'elle puisse
se procurer les bouteilles pour le faire !

2021, Bourgogne Aligoté, Clotilde Davenne -  85-86
Couleur assez soutenue, nez vif, frais et plein, rien de timide ici.
La robe est verte, les peaux sont épaisses, la longueur est
moyenne, l'acidité n'est pas trop forte et la finale s'étoffe. 
A boire à partir de 2023-2024

2021, Bourgogne Aligoté Vieilles Vignes, Clotilde Davenne 
86-87
Jaune pâle à moyen avec un reflet vert. Plus de gras, une
meilleure acidité, beaucoup de fruits de prune jaune, une
bonne longueur. Belle tension à l'arrière. Comme je l'ai noté
dans le passé, ses cuvées Vieilles Vignes sont généralement un
grand pas en avant par rapport aux mises en bouteille régulières
déjà excellentes. 
A boire à partir de 2024-2026

2021, St-Bris, Clotilde Davenne  87-88
Jaune citron moyen, avec un nez de sauvignon vraiment
délicieux et accueillant. Ce vin est tout de suite très
agréable, un peu de groseille à maquereau, de la
profondeur en bouche, une acidité légère mais correcte
avec plus de persistance que l'Aligoté. 
A boire entre 2023 et 2025.

2021, St-Bris Vieilles Vignes, Clotilde Davenne  87-89
Jaune citron moyen. Le bouquet est plus mûr et avec plus
de poids, peut-être moins immédiat, mais toujours très
reconnaissable comme étant du sauvignon. Plus de fruits
blancs avec un peu de feuille de cassis sur les bords. Une
légère amertume de jeunesse. Encore une fois, il y a plus
de gras que ce que l'on aurait pu attendre de ce millésime. 
A boire à partir de 2024-2026
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2021, Bourgogne Chardonnay, Clotilde Davenne  85-87
Cultivé sur une pente kimméridgienne, douce et exposée au sud,
presque plate en fait, à Préhy. Maturité tardive à cette altitude.
Couleur pâle, joli nez de chardonnay qui ne parle pas vraiment
de Kimmeridge. Peut-être un peu en bouche, avec un peu de
zeste de citron. Un peu mou en bouche. 
A boire entre 2023 et 2025

2021, Bourgogne Côtes d'Auxerre, Clotilde Davenne  86-88
Issu de vignes âgées de 75 ans. Robe pâle, bouquet puissant et
gourmand, exprimant le kimméridgien. L'attaque est saline, les
fruits blancs plus mûrs, assez charnus, avec une certaine
longueur. Il y a une petite réduction de feuilles de cassis. 
A boire à partir de 2024-2027



2021, Petit Chablis, Clotilde Davenne  86-88
Robe un peu jaune. Bouquet relativement classique, assez ouvert.
De bons minéraux apparaissent derrière, car il s'agit d'un Petit
Chablis kimméridgien. En effet, les pierres se poursuivent très
joliment jusqu'à l'arrière du palais tandis que le fruit est juteux et
immédiat. 
A boire entre 2023 et 2025

2021, Chablis, Clotilde Davenne  86-89
Principalement issu du coteau en face du Vau de Vey. Couleur un
peu verte. Bouquet herbacé mais beaucoup plus minéral en
bouche. Impossible toutefois de faire abstraction du caractère
généreux de ce vin. Finale longue avec une certaine acidité. Encore
une touche herbacée. 
A boire à partir de 2024-2027

2021, Chablis Montmains 1er Cru, Clotilde Davenne 90-92
Robe pâle. Le nez suggère un plus grand équilibre du fruit que le
Vaucoupin. Ce vin est en effet plus classique, offrant un joli relief
en milieu de bouche, une bonne acidité et une certaine longueur.
Il est juste un peu trop fruité pour être apprécié à sa juste valeur. La
pêche et le chèvrefeuille ne sont pas loin derrière. 
À boire entre 2025 et 2030.

2021, Bourgogne Côtes d'Auxerre, Clotilde Davenne 87-88
Une couleur pourpre moyennement équilibrée et le bouquet est
plus sur le fruit que sur le soleil. Encore un peu de sucre, un fruit
plus léger, une acidité assez élevée, mais à boire frais au début de
l'été. Tout compte fait, ce vin me convient mieux que le 2020
classique, mais il n'est pas encore tout à fait équilibré.
À boire à partir de 2024-2025.
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2021, Chablis Vieilles Vignes, Clotilde Davenne  87-90
Une magnifique couleur citron et citron vert avec un nez classique
de Chablis. La bouche s'ouvre sur un aspect plus mûr avec un peu
de chèvrefeuille. C'est un bel exemple avec une excellente sensation
marine en fin de bouche. Il lèche les pierres alors que la mer se
retire. Très bonne longueur, surtout pour ce millésime. 
À boire entre 2024 et 2028.

2021, Chablis Vaucoupin 1er Cru, Clotilde Davenne  88-90
Citron pâle et citron vert. Fruits blancs avec une touche saline.
Moyennement structuré, assez légèrement fruité pour un
Vaucoupin, avec une longueur moyenne. 
A boire entre 2024 et 2028.
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